
Cul Sec Souris sous la Rhubarbe

De Souris sous la Rhabarbe is gemaakt van
bacchus druiven en druivenmost, gefermenteerd
op eikenhout, met lacto-gefermenteerde tomaat en
fris rabarbersap. 

Proefnotitie
Je ruikt tomatenblad, rabarber,
rode bessen. De smaak is fris,
met iets tannine en een lichte
bruis. 

Drinken bij
Zeer gastronomisch! Gaat
perfect bij gerechten met
tomaat, maar ook bij frisse
desserts. Echter, ook heerlijk om
solo te drinken. 

Houdbaarheid
Nu perfect op dronk. 

Persoonlijke proefnotitie
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